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Selbst gemachter Ketchup

Die Tomaten waschen, den Stielarsatz gntfernen und die
Tomaten in Stlicke schneiden. Die Zwiebeln abziehen und fein
hacken. Alle Zutaten mit den Zwiebel- und Tomatenstickchen
in einen hohen Topf mit dickem Boden geben und ca. 45
Minuten kocheln lassen. T A
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Die Masse durch ein Sieb streichen. Das Toma’fé/nmark zurilck
in den Topf geben und offen kochen lassen; bis es dicklich ist.
Mit den Gewlirzen abschmecken und in heil gesplilte
Fiaschen mit weitem Hals fillen. Sofort heifl verschlieRen. \\ Zutaten fiir 4 Portionen:
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