Nudeln mit Gorgonzola-Nuss-Sauce
Fiir 2 Portionen

100 g Gorgonzola

4 El Walnusskerne

1 Birne

100 g Lauch

100 ml Schlagsahne

100 ml Gemiisebriihe
Pfeffer

1 El Ol

200 g Linguine

Gorgonzola in feine Stiicke schneiden,
Walnusskerne hacken,

Birne fein wiirfeln.

Lauch in diinne Ringe schneiden.

Sahne und Briihe aufkochen.
Gorgonzola unter Riihren zufiigen und kurz mitkochen,
mit Pfeffer abschmecken.

Ol in einer Pfanne erhitzen.

Lauch und Birnen 3 Min. andiinsten
Walniisse zufiigen.

Gemiise zur Sauce geben.

Nudeln nach Anweisung garen,
abtropfen lassen und mit der Sauce mischen.



