Straflburger Auflauf

Nudelauflauf mit Pfiff

300 g Bandnudeln
1% grofle Zwiebeln
3EL 01

400 g Hackfleisch
0,21 Rotwein

120 g Tomatenmark
1TL Thymian

Salz, Pfeffer
1% Becher Sahne
150 g Kase, gerieben

Die Nudeln in Salzwasser bissfest garen und abgieR8en.
Backofen auf 200°C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.

Zwiebel in Wiirfel schneiden, in Ol in der Kasserolle anbraten,
dann Hackfleisch dazugeben und ebenfalls anbraten.

Mit Rotwein abloschen und
mit Tomatenmark, Thymian, Pfeffer und Salz abschmecken.

Nudeln und Sahne unterheben,
Kaése dariiber verteilen.

Kasserolle im Backofen bei 200 °C ca. 30 Minuten iiberbacken.

Dazu: Salat



